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Objetivou-se com este trabalho determinar a energia de ativagdo da secagem dos grdos de café beneficiados
por radiacdo & alta temperatura na posicdo convexa. Foram usadas trés amostras de 10g para cada temperatura, 0s
graos beneficiados foram de café arabica sem defeitos e retidos na peneira n°15, com teor de agua de 10,32 % b.u.
Usou-se um desidratador com transferéncia de calor por radiacdo e em condicdes isotérmicas, cujas temperaturas
foram de 105, 115, 125 e 135 °C. Foi determinada a taxa de secagem para cada temperatura. Observou-se que com
aumento da temperatura do desidratador aumentou a taxa de secagem dos grdos. As cinéticas foram ajustadas ao
modelo de Page com r? superior a 0,991, e as taxas determinadas nesse modelo foram associadas as respectivas
temperaturas de secagem pelo modelo de Arrhenius que ajustou adequadamente com r? de 0,9964, foi determinada a
energia de ativacdo do processo em 19,69 kJ mol™, com fator pré-exponencial de 28,99. A rapidez da secagem dos
graos de café beneficiados a alta temperatura foi analisada adequadamente pela teoria da secagem de camada fina.
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