CARACTERIZAGAO DE DANOS CAUSADOS PEL O PROCESSO DE SECAGEM DE GRAOS
DE CAFE POR MEIO DO TESTE LERCAFE.
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Os frutos de café sdo colhidos com alto teor de dgua. Para armazené-los com seguranca, deve, portanto, ser
reduzido até 11 % (b.u.) eliminando-se, assim, riscos com a respiragdo, a oxidacdo e desenvolvimento d e fungos e
bactérias. Por outro lado, se ndo forem utilizadas as mel hores técnicas de secagem, a qualidade poderéaser prejudicada
em decorréncia de alteracBes. Tendo em vista esses problemas, busca-se um controle maior dos parametro s de
secagem para poder minimizar situagBes adversas ao produto, evitando perdas e mantendo-se a qualidade do produto.
(Borém, 2008).

Andlises ultra-estruturais da membrana e da paredecelular do endosperma podem colaborar na compreensa o
dos processos de perda de qualidade durante a secagem do café. Em estudo realizado em sementes de cafeeiro, Reis
(2004) verificou que o teste Lercafé é eficiente para estimar a viabilidade de tal processo.

Objetivou-se no presente trabalho caracterizar, por meio do Lercafé, danos de secagem nos graos de café
durante o processo de secagem. O café foi seco em um secador de camada fixaa 35°C e 45°C sendo reliz adas
amostragens de duas em duas horas durante o periodo de secagem. As analise foram realizadas no laboratério de
Processamento de Produtos Agricolas,no Departamento de Engenharia da Universidade Federal de Lavras, os graos
foram avaiados pelo teste LERCAFE, sendo este com embebico em solucdio de hipoclorito de sodio na
concentragdo de 2,5% de cloro ativo, durante period o de trés horas, atemperatura de 25°C. A avdiagdo visua foi
realizada de acordo com a coloragdo do endosperma e divididos nas seguintes classes: 1- sem dano,2- com até 10% de
dano,3- de 10 a 40% danificado, 4- Acima de 40%. A partir das diferentes classes de gréos encontradas, caracterizou-
se como dano por secagem a alta temperatura aquelas com manchas esverdeadas espal hadas, que atingiram parcial ou
totalmente o endosperma e os dados obtidos foram analisados através do indice de ocorréncia.

1O %= X(Po*N)/(Pot * N. M&x)

Onde: 10%: indice de ocorréncia Po:Porcentagem de corréncia, N :Nota, Pot: Porcentagem de ocorrénciatotal, N.
Max: Nota maxima.
Resultados e conclusbes

Na Tabela 1 encontram-se os val ores obtidos através do indice de ocorréncia,observa-se que o periodode
embebicdo de trés horas foram suficientes para promover a coloracdo esverdeada caracteristica do teste em areas
lesionadas;como afirma Zonta (2010), no entanto o tratamento 2,5% de cloro ativo, a 25 °C, por trés horas ndo é
eficiente para estimar os danos ocasionados durante a secagem ,0s quais foram decrescente,evidénciandointerferéncia
do teor de &gua dos gréos .
Tabela 1:indice de ocorréncia(%) de danos de secagem nos gréos de café nas temperaturas de 35°C e 45°C

4 horas 6 horas 8 horas 10 horas
c1-35 0,66 0,46 0,46 0,42
c2-35 0,84 0,69 0,58 0,3
c3-35 0,94 0,93 0,26 0,36
c1-45 0,99 1 0,49 04
c2-45 0,52 0,57 0,35 0,46
c3-45 0,98 0,74 0,77 0,44

Analisando-se os resultados obtidos na temperatura de 35°C e 45°C em frutos verdes (Figura 1),pode-se
afirmar que a pressdo utilizada para descascar osf rutos verdes danificou superficialmente os gréos ,c
onsequentemente interferindo nos resultado obtidos .Os gréos verdes apresentaram maior indice de danos do que os
graos de frutos cergjas independente da temperatura utilizada.
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Figura L:indice de ocorréncia (%) versus tempo de ecagems (horas) “para frutos verdes e cerejaltemperaturas 35° e
45°C
Concluiu-se que-

O tratamento 2,5% de cloro ativo, a 25 °C, por tréshoras ndo € eficiente para estimar os danos ocasionados

durante a secagem. Em graos verdes néo é possivel apenas a identificagdo da ocorréncia de danos por secagem ,pois
danos ocasionados pelo descascamento dos frutos verdes subestimam o indice de ocorréncia dos mesmos.



