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RESUMO: A espécie C. canephora, sendo aldgama, tem favorecida a variagdo da composi¢ao quimica das sementes
nas diferentes safras. Sendo o elevado teor de cafeina e de sdlidos solliveis importantes para a valorizagdo comercia da
espécie, neste trabalho foi avaliada a variacdo do teor desses dois componentes da semente em colheitas de 2 anos.
Foram avaliadas sementes de café das mesmas variedades col hidas nos anos de 2010 e 2012 e preparadas pelos métodos
natural e despolpado. Das 30 amostras preparadas pelo método natural, 53,33% apresentaram diferenca na concentracédo
de solidos solliveis e 90% apresentaram diferenca na concentracdo de cafeina nos 2 anos diferentes de colheita. Nas
amostras de café despolpado, 80% apresentaram a mesma concentragdo de solidos solGveis nas sementes das duas
safras. Com relagéo ao teor de cafeina, 90% apresentaram concentracdo diferente, comparando-se as duas colheitas.

PALAVRAS-CHAVE: C. canephora; Cafeina; Solidos Sollveis
CHANGE IN GRAIN COMPOSITION OF Coffea canephora RELATED TO PRODUCTION YEAR

ABSTRACT: C. canephora, is an allogamus species in which the variation of the chemical composition of the grains
in different crops is favored. Being the high caffeine content and soluble solids important for the commercia value of
the species, in this work we evaluated the variation of the content of these two components in the seeds of fruits
harvested in two years. Coffee seeds of the same varieties that were prepared in 2010 and 2012 by the natural and
natural pulped methods were evaluated. Comparing the results of the 2 crops, 53.33% of the 30 samples prepared by the
natural method showed difference in the concentration of soluble solids and 90% showed difference in the
concentration of caffeine. Regarding the composition of natural pulped grains, 80% showed the same concentration of
soluble solids and 90% showed different concentration of caffeinein both crops.

INTRODUCAO

O café é uma bebida consumida mundialmente e contém diversos componentes. Sua producdo ocorre através do
processamento das sementes dos frutos das espécies Coffea arabica e Coffea canephora, comercialmente conhecidas
como arabica e robusta, respectivamente.

A espécie C. canephora tem origem em regido quente, Umida e de baixa altitude. A planta diploide e se multiplica por
fecundagdo cruzada, que ocorre, sobretudo, pela interferéncia dos insetos e do vento.

Do ponto de vista de exploraco comercial, a cafeina é um dos principais componentes das sementes de café, e a sua
concentragdo € muito varidvel entre as variedades das espécies. O mesmo acontece com o teor de sdlidos sollUveis, que,
geralmente, ocorre em maior concentracdo nos cafés robustas. Por caracteristicas da espécie, as variedades de café
robusta possuem extensa variabilidade em relacdo a diversas caracteristicas agronémicas, morfol 6gicas e tecnol dgicas.
O objetivo do trabalho desenvolvido foi avaiar a variagdo da composicdo de gréos de diferentes variedades de C.
canephora em colheitas de dois anos, por meio da quantificagdo da concentragdo de cafeina e do teor de solidos
sollvels.

MATERIAL E METODOS

Material Vegetal: Amostras de 40 variedades de C. canephora do Banco de Germoplasma de Café do Instituto
Agronémico de Campinas - |AC foram colhidas em 2010 e 2012.

Em cada ano, 30 amostras foram preparadas pelo método natural e 10 foram preparadas pelo método despolpado. A
secagem foi conduzida ao sol até a umidade de aproximadamente 11%. Os cafés secos foram beneficiados e
armazenados em ambiente seco e temperatura amena. As sementes foram moidas a granulometria inferior a 0,5 mm e
mantidas a-18°C até o momento das analises.

Determinacéo do Teor de Sélidos Solliveis: foi empregada a metodologia descrita em CUNIFF (2002), mediante a
extracdo com agua fervente, filtracdo em papel defiltro e secagem do filtrado até peso constante.

Determinacgéo da Concentracdo de Cafeina: A extragdo de cafeina foi feita com solucdo de metanol a 70%, a 60°C
por uma hora, seguida de centrifugacéo. Na andlise cromatogréfica empregou-se coluna de fase reversa de C18; com
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eluicdo isocrética usando fase mével composta de metanol:&cido acético:agua (30:0,5:69,5, v:v:v), temperatura de 30°C,
vazdo de 1 ml/min., injecdo automética e detector UV/V, operando em comprimento de onda igua a 272 nm. As
concentractes de cafeina foram calculadas com base nos tempos de retencdo e areas das amostras e dos picos da
solucéo padrdo (CASAL, et al. 2000 ; CLIFFORD et al., 1985; MAZZAFERA, 1998).

Os resultados das concentragdes de solidos solUvei's e cafeina foram expressos em massa secae submetidos aandlise de
variancia. As médias foram comparadas pelo método de Scott e Knott através do programa estatistico GENES.

RESULTADOSE DISCUSSAO

Concentracdo de Sélidos Soluveis: De acordo com os resultados as amostras preparadas pelo método Natural em 2010
e 2012, apresentaram uma variagdo entre 28,29 e 35,08% (bs) de sélidos solUveis (Tabela 1).

Os maiores valores de solidos sollveis quantificados nas amostras colhidas em 2010 foram: 35,01%, 33,23% e 33,21%
(bs). Enquanto que nas amostras colhidas em 2012 foram 35,08%, 33,25% e 33,18% (bs).

Segundo o teste de Scott e Knott, as variedades foram classificadas em 9 grupos, e 53,33% das delas apresentaram
diferenca na concentracdo de solidos solUveis nos diferentes anos de colheita. O que se observa, no entanto, € que,
apesar de as diferencas serem estati sticamente significativas, os valores de concentracdo sdo bastante proximos.

O teor de sdlidos solliveis nos gréos de café preparados pelo método despolpado em 2010 e 2012 variou entre 31,12 a
35,69% (bs) (Tabela 2). Os maiores valores de solidos solGveis obtidos nas amostras despolpadas e colhidas em 2010
foram 35,69%, 33,43% e 33,27% (bs). Enquanto que em 2012 as maiores concentracdes nas amostras foram 34,98%,
34,32% e 32,78% (bs).

Tabela 1. Teor de solidos soltveis em gréos de variedades de C. canephora preparados pelo método natural em 2010 e
2012

. Anode Sol. Sal. . Anode Sol. Sol.

Variedade Colheita  (%bs) Variedade Colheita (%bs)
Robusta colegdo Turrialba 10 2012 35,082 Robusta colegdo Turrialba 6 2010  31,46°
Robusta colecdo Turrialba 10 2010 35,01° C. canephora (Hib.Congo) 2 2010 3143
Robusta (Congo) 2012 3325° | RobustaSA 344 2010  31,42°
RobustaSA 34 -2 2010 33,23° Robusta colecdo Turrialba 1 2012 31,13
K uiolou colegdo Turrialba 2010 33,21° | C.canephora (Hib.Congo) 1 2012 31,11
Robusta colegdo Turrialba 11 2010 33,19° | Robusta colecdo Turrialba 3 2012 31,10
RobustaSA 34 -2 2012 33,18" |Robustal 2012 31,05
Robusta colegdo Turrialba 14 2012 32,86° | Robusta?2 2012 31,00
Robusta colegdo Turrialba 11 2012 32,82° | Robusta (Madagascar) 2012 30,94
Robusta BP46 (Java) 3 2010 32,79° | Robusta BP46 (Java) 1 2010  30,64°
Kuiolou colegdo Turrialba 2012 32,79 Robusta var. Erecta 1 2010 30,58¢
Robusta cole¢do Turrialba 12 2010 R,77° RobustaSA 34 -3 2010 30,56°
Robusta (Congo) 2010 32,74° Robusta colecdo Turrialba 4 2010 30,56°
Robusta colegdo Turrialba 5 2012 32,43° RobustaSA 34 -3 2012 30,27°
Robusta BP46 (Java) 3 2012 32,38° Robustavar. Erecta 1 2012 30,229
Robusta colegdo Turrialba 3 2010 32,35° Robusta colegdo Turrialba 8 2012 30,22°
Robusta var. Erecta 2 2010 32,34° Robusta colegéo Turrialba 9 2012  30,19¢
Robusta colecdo Turrialba 14 2010 32,34c Robusta BP46 (Java) 1 2012 30,189
Robusta colecéo Turrialba 5 2010 32,34° RobustaSA 34- 1 2012  30,13¢
Robusta var. Erecta 2 2012 32,10° Robusta colecdo Turrialba 4 2012 30,13¢
RobustaSA 34 —4 2012 31,95 | Robusta colegdo Turrialba 8 2010 29,74
Robusta colegdo Turrialba 6 2012 31,92 | Robusta colegdo Turrialba 7 2010  29,73"
Robusta (M adagascar) 2010 31,92 | Robusta colegdo Turrialba 13 2010 29,71"
C. canephora (Hib.Congo) 1 2010 31,91 | Robusta BP46 (Java) 2 2010  29,68"
RobustaSA 34 - 1 2010 31,9° Robusta colegdo Turrialba 2 2010  29,68"
Robusta colegdo Turrialba 9 2010 31,9 Robusta colegio Turrialba 1 2010  29,68"
Robusta colegio Turrialba 12 2012 31,89 | Robusta colegdio Turrialba 13 2012 29,30
C. canephora (Hib.Congo) 2 2012 31,55° Robusta colecéo Turrialba 2 2012 29,27"
Robusta 1 2010 31,49° Robusta colecdo Turrialba 7 2012 29,23"
Robusta 2 2010 31,48° Robusta BP46 (Java) 2 2012 28,29
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Baseado no teste de Scott e Knott , as amostras foram classificadas em 3 grupos. De 10 variedades avaliadas, em 8 a
concentracdo de solidos solliveis ndo variou com o ano de colheita.

Concentragdo de Cafeina: As variedades preparadas pelo método de preparo despolpado em 2010 e 2012
apresentaram concentragfes variando entre 2,43 a4,17% (bs) de cafeina (Tabela 3).

As concentragBes maiores de cafeina nos gréos dos frutos colhidos em 2010 foram 4,17% e 3,41%. E em 2012 foram
4,01%, 3,37%; € 2,99% (bs).

Segundo o teste de Scott e Knott, as variedades foram classificadas em 9 grupos (Tabela 3). De 10 variedades
estudadas, 9 apresentaram concentragdo de cafeina nos gréos diferente nos 2 anos de colheita.

Tabela 2. Teor de sdlidos sollveis em gréos de variedades de C. canephora preparados pelo método despolpado em
2010 e 2012

. Anode Sal. Sol. . Anode Sol. Sal.

Variedade Colheita  (%bs) Variedade Coheita  (%bs)
Koiulou70-9A eB 2010 35,69° Robusta 67 -9 2010 32,48°
Koiulou70-9A eB 2012 34,98° Laurenti colecdo 3 2010 32,46°
Laurenti colecdo 13 2012 34,32° Robusta 69 - 10 2010 32,43°
Kouilou 69 -1 2010 33,43° Kouilou 66 — 13 2012 32,35°
Laurenti colegédo 13 2010 33,37° Robusta 67 -9 2012 32,32°
Robusta 69 — 6 2012 32,78° Laurenti colecdo 3 2012 32,02°
Kouilou 66 — 13 2010 32,51° Kouilou 68 -2 2012 32,01°
Robusta 69 -6 2010 32,51° Robusta 69 - 10 2012 31,94°
Kouilou 691 2012 32,50° Robusta colegdo 9 2010 31,62°
Kouilou 68 —2 2010 32,50°  Robustacolecdo 9 2012 31,12°

No estudo realizado, as amostras preparadas método de preparo natural em 2010 e 2012, apresentaram variacdo entre
1,93a3,57% (bs) de cafeina (Tabela3).

Os maiores valores de concentracdo de cafeina quantificados nas amostras colhidas em 2010 foram 3,57%, 3,36% e
3,30% (bs). Enquanto que as amostras colhidas em 2012 apresentaram 3,30%, 3,27% (bs) para duas amostras.

Tabela 3. Teor de cafeina em gréos de variedades de C. canephora preparados pelo método despolpado em 2010 e
2012

. Anode Cafeina . Anode Cafeina

Variedade Colheita  (%bs) Variedade Colheita  (%bs)
Kouilou70-9A eB 2010 4.17* Robusta 69 —10 2012 2.99'
Kouilou 66 - 13 2010 4.16° Laurenti colecdo 13 2012 2.95
Kouilou 70-9A eB 2012 4.01° Kouilou69—1 2010 2.93
Robusta 69 - 10 2010 3.41° Kouilou 69-1 2012 2.90'
Kouilou 66 - 13 2012 3.37° Robusta67-9 2012 2.76°
Robusta 69 - 6 2010 3.37° Laurenti colecdo 3 2010 2.74°
Robusta67-9 2010 3.16 Robusta69-6 2012 2.72¢
Kouilou 68 - 2 2010 3.07° Robusta colecdo 9 2012 2.64"
Robusta colecéo 9 2010 3.05° Kouilou 68-2 2012 2.49
Laurenti colecdo 13 2010 3.04° Laurenti colecdo 3 2012 2.43

Segundo a andlise de Scott e Knott, as variedades foram classificadas em 16 grupos. Das 30 variedades avaliadas, 90%
apresentaram concentragdo média de cafeina que diferiu nos 2 anos de colheita.

Os gréos de café das variedades Robusta colegdo Turrialba 7 e Robusta var. Erecta 2 preparadas pelo método natural
apresentaram as mesmas concentragfes de solidos solUveis e de cafeina em 2010 e 2012. O mesmo comportamento foi
observado nos gréos de Kouilou 69-1.
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Tabela 4. Teor de cafeina em gréos de variedades de C. canephora preparados pelo método natural em 2010 e 2012

. Anode Sol. Sol. : Anode Sol. Sol.

Variedade Colheita  (%bs) Variedade Colhdta (%bs)
Robusta BP46 (Java) 3 2010 3,57% | Robusta colegdo Turrialba 3 2010 2,86"
Robusta (M adagascar) 2010 336" |RobustaSA 34—1 2010 2,82"
Robusta colecdo Turrialba 11 2012 330" | Robusta BP46 (Java) 2 2010 2,79"
Robusta colegdo Turrialba 5 2010 3,30° |Robusta colecdo Turrialba 6 2010 2,75"
Robusta colegdo Turrialba 14 2010 329" | Robusta colegdo Turrialba 7 2010 2,74
Robusta 2 2012 3,27° | Robustacolegdo Turrialba 7 2012 2,73
Robustavar. erecta 2 2012 3,27° | Robusta BP46 (Java) 1 2010 2,73
Robusta colecdo Turrialba 5 2012 3,25° |RobustaSA 34-1 2012 2,70
Robusta colegdo Turrialba 10 2010 323° |Robustal 2012 2,55
Robusta var. erecta 2 2010 3,22° | Robusta BP46 (Java) 2 2012 2,50
Robusta colegdo Turrialba 10 2012 3,19° | C. canephora (Hib. Congo) 2 2010 2,49
RobustaSA 34 —4 2010 3,17" | Robusta colegdo Turrialba 2 2012 2,48
Robusta 1 2010 315" |RobustaSA 34 -3 2010 2,45
Robusta 2 2010 312" |Robustacolegdo Turrialbal2 2012 2,44
Kuiolou cole¢do Turrialba 2010 3,09° | C. canephora (Hib. Congo) 1 2010 2,42¢
Robusta BP46 (Java) 3 2012 3,08° | Robustacolegdo Turrialba 12 2010 2,41¢
RobustaSA 34 - 2 2010 3,08° |RobustaSA 34-3 2012 2,40¢
Robusta colecdo Turrialba 11 2010 3,06° | Robusta colegdo Turrialba 2 2010 2,39¢
RobustaSA 34 - 2 2012 3,03 |Robusta colegdo Turrialba 4 2010 2,37
K uiolou colegdo Turrialba 2012 302" |Robustacolecdo Turrialba9 2012 2,36
Robusta colegdo Turrialba 14 2012 302" |Robustacolecdo Turrialba 3 2012 2,32
Robusta var. erecta 1 2010 301" | Robustacolegdo Turrialba 1 2012 2,31
Robusta colecdo Turrialba 1 2010 2,97" | Robusta colecdo Turrialba 8 2010 2,26™
RobustaSA 34- 4 2012 2,97 | Robusta BP46 (Java) 1 2012 2,24™
Robusta (Congo) 2012 2,96' | Robusta colecdo Turrialba 13 2010 2,20"
Robusta colecdo Turrialba 9 | 2010 2,95 | Robusta colecdo Turrialba 8 2012 2,18"
Robusta (M adagascar) 2012 2,89° | Robustacolecdo Turrialbal3 2012 2,17"
Robusta (Congo) 2010 2,89° | Robusta colegdo Turrialba 4 2012 2,09°
Robusta colecdo Turrialba 6 2012 2,88° | C. canephora (Hib. Congo) 1 2012 2,08°
Robustavar. erecta 1l 2012 2,86" | C. canephora (Hib. Congo) 2 2012 1,93°

CONCLUSAO

Considerando-se a composic¢éo de gréos de C. canephora colhidos em 2010 e 2012, o teor de solidos sollveis é menos
varidvel em funcéo da safrado que o teor de cafeina
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