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RESUMO: O objetivo deste trabalho foi avaliar o grau de conformidade com a proposta de Producgdo Integrada PIC
entre a cafeicultura familiar de Barra do Choga — BA. De forma voluntéria o questionario de auto-avaliacdo foi aplicado
em cada trés cafeicultores de dez associa¢des. Sendo averiguados os itens de conduta, capacitacdo, protecdo ambiental,
implantacdo da cultura, manejo do Solo, protecdo da planta, manejo da agua, colheita e pés-colheita, gestdo da unidade
de produgdo, e a responsabilidade Social. Os resultados, indicam que a cafeicultura familiar de Barra do Choca possui
consciéncia sobre as boas préaticas agricolas. De forma que, com ajustes, haveriam perspectivas para que o sistema de
Producéo Integrada de Café seja implantado.
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SUSTAINABLE COFFEES, AVALUATION OF THE DEGREE CONFORMITYS OF THE
FAMILY COFFEE IN BARRA DO CHOCA - BAHIA, WITH THE NORM OF
INTEGRATED COFFEE PRODUCTION

ABSTRACT: This work was realized with the objective to evaluate the actual situation of the family coffee crop of
Barra do Choga — BA. When the norm Integrated Coffee Production. Represented by a randon sample of 10% of
produces association with respect to the adoption of good agricultural practices that include capacitation, environmental
protection, installation of coffee plantation, soil management, plant protection, harvest and post-harvest, of water
management, responsibility economic and social care. The results indicate that the family coffee of the region are
conscious about the importance of using best agricultural practices, thus conditions seem favorable for the
implementations of PIC Integrated Coffee Production.
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INTRODUCAO

No municipio de Barra do Choga os cafezais sdo cultivados em altitudes de 800 a 900 metros, possuindo assim,
Ambiente adequado para producdo de cafés especiais, aliada a preservacdo de mananciais hidricos e da biodiversidade.
Além de café, o municipio de Barra do Choga é produtor de leite, carne, banana, feijdo, milho, cana, mandioca, e possui
aptiddo para o cultivo de maca, morango, eucalipto, cedro, grevilea e outras espécies florestais. Essas atividades geram
emprego e renda, que sdo a base da sustentabilidade.

Grenberg (1997) define sustentabilidade agricola como a producéo eficiente em areas com alta biodiversidade,
baixo uso de insumos, boa conservacdo dos recursos naturais, melhor competicdo comercial e promog¢éo da qualidade
de vida das pessoas. Entretanto, a produgdo sustentavel ndo é facil de ser atingida, pela sua complexidade e
multiplicidade de componentes e atores, mas, deve-se sempre buscar o maximo de sustentabilidade. Seus fundamentos
harmonizam os limites da ecologia, da ciéncia da producdo animal, vegetal e das ciéncias sociais, por isso, 0s sistemas
sustentaveis de producdo devem preconizar 0 uso racional dos recursos naturais, a protecdo da biosfera, do solo, dos
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recursos hidricos e da biodiversidade; produzir com seguranca e qualidade, além de obedecer a padrfes éticos e de
equidade social.

Nesta abordagem holistica, 0 mercado internacional faz referéncia a adogéo de Boas Praticas Agricolas (BPA)
ou Good Agriculture Pratics (GAP) no processo de Produgdo Integrada, ligadas as questfes ambientais, sociais e de
seguranca alimentar. Esse conceito surgiu na Europa em 1970, na década de 90 chegou a América do Sul, sendo a
Argentina o primeiro pais a adota-lo em 1977, seguida do Uruguai e do Chile. Em 1998, o Sistema de Producéo
Integrada teve inicio no Brasil, com a Fruticultura (PIF), programa coordenado pelo MAPA (Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento) em parceria com o Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial
(Inmetro) e 0 CNPq (Andrigueto et al., 2006; 2007).

A Producdo Integrada é composta por diretrizes e normas técnicas gerais, regulamentadas por intermédio da
Instrucdo Normativa, de forma a contribuir com uma maior organizacdo e informacgdo, que facilita a gestdo da
propriedade agricola.

A crescente demanda, particularmente em paises desenvolvidos, por produtos saudaveis e socialmente corretos,
possibilita o surgimento de produtos diferenciados, com novos atributos (SOUZA et al., 2002). A producdo de cafés
certificados pode tornar-se uma alternativa para que cafeicultores familiares, que aderirem ao Sistema de Producéo
Integrada, obtenham a garantia de manter seus produtos no mercado consumidor.

O municipio da Barra do Choca localiza-se nas coordenadas geograficas 14° 51” 52’ de latitude sul e 40° 34"
44’ de longitude oeste, com éarea total de 778 km?, com relevo de Planaltos e Serras, de clima tropical semi-imido, com
média de 840m de altitude, é banhada por varios rios, como o Catolé, Gavidozinho, Choga, Monos e Agua Fria. A
producdo de café em Barra do Choga abrange 18.400 ha, em médias e pequenas propriedades, aproximadamente 60%
da populagdo reside na zona rural, que possui escolas de ensino fundamental, energia elétrica, estradas vicinais. A
organizacao dos cafeicultores familiares em associac¢Ges e cooperativas tem sido incentivada desde os anos noventa pela
Prefeitura e Secretaria Municipal de Agricultura de Barra do Choca.

Como a adesdo ao programa de PI é voluntéria, torna-se fundamental para os produtores, em especial da
agricultura familiar, conhecerem nao sé as exigéncias e oportunidades da Producéo Integrada, mas também os custos de
implantacdo e retorno em relagéo a produgdo convencional. Nesse sentido, € importante enfatizar a caréncia de estudos
dessa natureza, em especial na cafeicultura da Bahia. Assim, o objetivo deste trabalho é analisar a conformidade do
Sistema de Producdo Integrada entre a cafeicultura familiar das Associages de Café no municipio de Barra do Chocga —
BA.

MATERIAL E METODOS

Em razdo do nivel de organizacdo dos cafeicultores familiares de café no municipio de Barra do Choga, foi
programado o levantamento do conhecimento da realidade a respeito da aplicacdo de boas praticas agricolas, que se
alinham as normas da producédo integrada de café.

Para obter os dados desta pesquisa, foi utilizado um questionario de verificacdo da Producdo Integrada de Café,
PIC que tem como referéncias as etapas de capacitacdo, implantacéo da lavoura, manejo de solo e da irrigacdo, protegdo
da planta, colheita e pds-colheita, desenvolvimento ambiental, gerenciamento organizacional e tratamento social,
proposto por Raij (2003); Raij & Thomazielo (2003); Zambolim & Zambolim (2007). O questionério de verificacdo da
PIC foi adequado segundo a realidade da Cafeicultura do Planalto da Conquista, preestabelecidos em reunides com
especialistas da regido, e técnicos da Secretaria Municipal de Agricultura de Barra do Choca.

O questionario de verificacdo da PIC foi aplicado em cada trés cafeicultores das seguintes Associa¢des: Lagoa
Verde, Sossego, Nova Esperanca, Espirito Santo, Santo Antdnio, Barra Nova, Canudos, Matas de Pau Brasil, Baixa das
Taquaras e Morro de Sao Paulo, que juntos totalizam 300 produtores de café da regiao.

Aos dados referentes as respostas do questionario relacionado as informagdes da PIC, foi aplicado o método da
estatistica descritiva (Guerra e Donare, 1984). Cada conjunto de dados referente a topicos principais foram organizados
e sistematizados por meio de tabulacéo, utilizando planilha eletrénica (Microsoft Office Excel).

RESULTADOS E DISCUSSOES

No modelo de Producgdo Integrada é imprescindivel que o cafeicultor receba orientacdo sobre o cultivo da
lavoura. Observa-se, na Figura 1, que cerca de 90% dos produtores recebe orientacdo de algum profissional sobre
praticas agrondmicas. Normalmente esse profissional € um Engenheiro Agrénomo da Prefeitura Municipal em parceria
com a EBDA (Empresa Baiana de Desenvolvimento Agricola). 90% da cafeicultura familiar dependem da transferéncia
de tecnologia da Empresa Publica.

Eventos realizados na regido, parceria da Universidade Estadual do Sudoeste da Bahia, como a Semana do
Café de Barra do Choca, 0 Seminario do Dia Nacional do Café, em Vitéria da Conquista, e o Simpdsio Nacional do
Agronegoécio Café em Salvador, oferecem cursos, palestras sobre diversos temas da cadeia produtiva do café. Todos os
entrevistados fizeram referéncia a realizacdo da Semana do Café, promovida pela Prefeitura Municipal de Barra do
Choga como meio de acesso as informag@es tecnoldgicas sobre a lavoura.
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Apenas 56,6% dos produtores possuem algum conhecimento em monitoramento de pragas, doencas e
antagonistas (Figura 1), sendo necessaria maior difusdo do conhecimento para produtores nessa area, bem como nas
areas de seguranca do trabalho, nogdes de contabilidade e comercializagao.
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Figura 1 — Adocdo de exigéncias da Producdo Integrada de Café, para atividades de Capacitacdo por cafeicultores de
Barra do Choga, BA.

Na fase de implantagdo de uma cultura como o café, principalmente sob o regime da Producdo Integrada,
considera-se necessario a adogdo de praticas que promovam a conservacdo ambiental, aliadas a sustentabilidade
econdmica. Uma das acdes que se deve adotar é o respeito da legislagdo referente a manutencdo de Reserva Legal e de
Area de Preservagio Permanente.

Nas acOes de Gestdo Ambiental, observa-se que 86% dos produtores pesquisados, evitam o cultivo em areas de
preservacao permanente e 76,6% ndo utilizam lenha proveniente dessas areas (Figura 2). Entretanto, h& necessidade dos
produtores conhecerem melhor, através de um plano escrito, sobre os problemas ambientais da propriedade. Percebe-se
que 63,3% precisam de um plano para reduzir o consumo de energia convencional.
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Figura 2 — Adocéo de exigéncias da Produgdo Integrada de Café, para atividades de Gestdo Ambiental por cafeicultores
de Barra do Choga, BA.

Em relacdo a escolha de variedades de café recomendadas para o solo e clima da regido, plantio de mudas com
vigor vegetativo e fitossanitario produzidas em viveiros registrados, a unanimidade dos produtores se adequam as
exigéncias da Producéo Integrada de Café.

Com relagdo a aplicacdo de corretivos e fertilizantes, nota-se que 90% seguem as recomendacdes de acordo
com a analise de solo. Percebe-se ainda, que cerca de 40% dos produtores nao utilizam residuos da cultura como fonte
alternativa de nutrientes na adubacdo (Figura 3), esse dado pode ser justificado, pois, o beneficiamento do café é
realizado fora da propriedade, dificultando o retorno desse material devido ao custo do frete. Entretanto, esse quadro é
passivel de mudanga. Atualmente, uma empresa esta oferecendo o servigo de beneficiamento mével do café, a partir de
3 sacas de 60 kg, permitindo que a casca e a palha possam permanecer na propriedade.

Observa-se que a maior dificuldade encontrada pelos produtores com relagdo a nutricdo do cafeeiro, é a
realizacdo de andlise foliar, para auxiliar na eficiéncia da adubacdo. Verifica-se que 90 % dos produtores ndo realizam
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analise de folhas por talhdo (Figura 3), portanto, a existéncia de um laboratério na UESB, teria uma importancia
fundamental no desenvolvimento da cafeicultura da regido.
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Figura 3 — Adocéo de exigéncias da Producédo Integrada de Café, para atividades de Fertilidade do solo e nutricdo por
cafeicultores de Barra do Chocga, BA.

Dados coletados na entrevista com os produtores indicam que cerca de 70% das propriedades processam o café
apenas em sua forma natural, utilizando terreiro de chao ou de cimento; estufa; ou transportando o café para terreiros
em locais de clima semi-arido, distantes 40 a 60 km da propriedade. Por isso, como se pode observar na Figura 4, a
maioria das respostas relacionadas ao uso e reaproveitamento da 4gua no pré-processamento, corresponde & opgao “Néo
se aplica”. Entretanto, em relacdo as praticas relacionadas ao manejo adequado do terreiro, 43,33% dos produtores
declararam possuir um sistema que minimiza o contato do café com fontes de contaminacéo, e 46,67% declararam que
o terreiro e os equipamentos séo higienizados antes do contato com o café.

Existem limitagBes no tocante a secagem, 50% ndo monitoram a umidade do café durante a secagem e o
armazenamento, por ndo dispor de um equipamento para aferir a umidade dos grdos de café. Seria desejavel que cada
Associacao adotasse um método de aferir a umidade, possibilitando a melhor qualidade fisica e sensorial do café.

A preocupacao em aferir o indice de umidade dos grdos de café deve ser uma preocupacdo permanente, uma vez
que ird interferir na seguranca do consumidor do café. O SENAI, 2004 aponta a necessidade dos produtores de café em
estarem atento a existéncia de protocolo de analise de risco de pos-colheita, principalmente quanto a ameacas de fungos
que produzem micotoxinas (Ocratoxina A), considerados perigos quimicos criticos de producgdo. A Ocratoxina A é
sintetizada pelo fungo Aspergillus Ochraceus e Penicillum verrucosum. A instru¢cdo Normativa n° 16 de 2010, Art. 6°
enfatiza que 0 MAPA podera efetuar analises destas micotoxinas.

E possivel perceber, que 63,33% dos produtores mantém os locais de armazenamento de café sempre limpos, e
73,33% guardam o café do chdo em lotes separados. Porém, apenas 13,33% dos produtores identificam os lotes de café
com informagdes que possibilite a rastreabilidade até a gleba onde o mesmo foi produzido. (Figura 4).
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Figura 4 — Adogdo de exigéncias da Producdo Integrada de Café, para atividades de Pré-processamento por
cafeicultores de Barra do Choca, BA.
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A organizacdo da propriedade rural depende de planejamento aliado a a¢des de controle e direcdo das atividades.
Por isso, as normas da Producdo Integrada de Café, recomendam que os produtores mantenham mecanismos de registro
permanente de todas as atividades técnicas. Entretanto, 73,33% das propriedades analisadas nessa pesquisa, ndo
possuem anotacdes permanentes sobre as despesas com café, e 66,67% nédo dispdem de anotagdes sobre as despesas
gerais da propriedade. Porém, é possivel perceber que ha uma tendéncia de realizar anotacfes sobre as atividades de
campo, colheita e pos-colheita (Figura 5).

Pesquisa semelhante feita com cafeicultores do Cerrado mineiro, realizada por Santos et al (2008), destaca que
existe a necessidade de criar mecanismos de aprimoramento de registro permanente, documentado de todas as
atividades técnicas e financeiras da producdo de café. O sistema de Produgdo Integrada é um método alternativo de
producdo agricola recente no Brasil, e, por isso, carente de pesquisa e/ou divulgacdo entre os produtores de café.
Portanto, sugere-se que novos trabalhos de avaliacdo das normas PIC sejam realizados em outras regies produtoras de
café no Estado da Bahia.
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Figura 5 — Adoc¢do de exigéncias da Producdo Integrada de Café, para atividades de Contabilidade, economia e
Registro de informac@es por cafeicultores de Barra do Choga, BA.

Nesse estudo de verificagdo dos indicadores da PIC, é possivel sugerir que a cafeicultura familiar de Barra do
Choca tem necessidades em desenvolver acdes de Boas Praticas Agricolas como: motivagdo sobre a filosofia e acdes
praticas do associativismo e do cooperativismo; capacitagdo no monitoramento de pragas, doengas e antagonistas;
capacitagdo em avaliagdo de maquinas e equipamentos que aplicam defensivos e fertilizantes; métodos de preparo do
café despolpado, higiene e utilizacdo da agua; tecnologia de secagem acessivel a pequena propriedade; implantacdo de
um Laboratério de Andlise foliar; capacitacdo em nocdes sobre contabilidade, gestdo da propriedade, custos de
producdo, e formas de comercializagdo de café.

CONCLUSOES

A cafeicultura familiar do Municipio de Barra do Chogca — BA possuem consciéncia ambiental, social e
econdmica, de forma que, com ajustes, haveria perspectivas para que o sistema de Producdo Integrada de Café seja
implantado.
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