Amostrs®

Andlise de Ocratoxina Chuva/Ano mm3/m2 Al tode

Fraclo A (up/ke) (preciptacio) (m)
mistura MSO01A2-B 0 1.900 966
mistura CG02A2-B 0 1300 786
mistura CGO4A1-B 0 1300 786
mistura CG03A2-B 0 1300 786
mistura CROSAl 2,16 1690 1000
mistura BE03A2-B 0 1200 775
mistura CP02A1 0 1.605 1.300
mistura CP02A1-B 0 1.605 1300
mistura CP03A1 09 1.605 1.200
mistura CPO3A1-B 1,35 1.605 1.200
mistura GUOSAL 3994 1.500 700
mistura MAO4A] 033 1.300 850
mistura CPO4AL-B 0 -1.605 1100
mistura GUOSA1-B 15,16 1.500 700
mistura MAO4AL-B 0,94 1.300 850
mistura CPO4AL 0 1.605 1100
mistura CA01A1-B 0 1690 1.200
mistura CA02A3-B 66 1690 1.150
mistura CA04A2-B 0 1690 - 1.000
mistura CA05A2 0 1690 1.100
mistura SS04A2 35,75 1690 930
“mistura. SS04A2-B 0 1690 930
mistura MS04A1-B 0 1.900 656
mistura MS02A2 0 1.900 966
mistura MS01A2 0 1.900 966
mistura MS02A2-B 0 1.900 966
mistura SS03A2-B 0 1690 980
mistura 0G02A2 0 1300 786
mistura CGO4Al 0,52 1300 786
mistura CG03A2 0 1300 786
mistura BE(4A3-B 0 1200 775
mistura CR02A1-B 0 1690 1000
mistura CROSA1-B 23,956 1690 1000
mistura BEO1A1-B 0 1200 775
mistura CRO4A1 0 1690 1000
mistura CRO3A1 0,36 1690 1000
mistura PCO3AI 0 -1.695 1.100
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Tabela 1 cont

Fragio Amost Anilise de Ocratoxina Chuva/Ano mm3/m2  Alti tude

A (pg/kp) (preciptaciio) (m)
mistura PCO4AI 1,09 2.000 1300 -
mistura CPO1A3 0,83 1.605 1200
mistura CPO1A3-B 0 1.605 1200
mistura CPO5Al 1,46 1.605 1200
mistura MA02A4 178 1.500 874
mistura MAO2A4-B 1,44 1.500 874
mistura PTO1A4 0 1.200 900
‘mistura PT02A4 0 1200 900
mistura PTO3A4 0 1.400 1230
mistura PTO4A4 0 1.400 1250
mistura BE0SA2-B 0 1200 775
mistura PCO4A1-B 04 2.000 1300
mistura CPO5AL-B 1,5 1.605 1200
mistura PCO3A1-B 0 1.695 1.100
mistura PC02A1 1,94 1800 1186
mistura PC02A1-B 0 1800 1186
mistura PCO2A2 0 1800 1186

. mistura BE02A4-B 0 1200 775
mistura CPO1A1L 0 1.605 1200
mistura CPO1AL-B 1,09 1.605 1200
mistura GUOIA2 0 1.500 700
mistura GU03A3 0 1.500 700
mistura GUO1A2-B 0 1.500 700
mistura GUO03A3-B 42,82 1.500 700
mistura PCO3A4 0 1.695 1.100
mistura PCO3A4-B 0 1.695 1.100
mistura CRO5A1 18,76 1690 1000
mistura CRO4A1 21 1690 1000
mistura CRO3A1 23,63 1690 1000
mistura CA01AL 3,81 1690 984
mistura CG02A2 0 1300 786
mistura CGO04A1 1,59 1300 786
mistura CGO03A2 043 1700 786
mistura PCO1AS 554 1800 928
mistura PCO2A1 1,1 1695 1100
mistura PCO3A1 0 1695 1100
mistura PCO4AL 4,46 2000 1150
Continua...
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Tabela 1 cont

Anifise de Ocratoxina Chuva/Ano mm3/m2  Alti tude

Fragho Amostra A (gkz) (preciptacdo) @
mistura CP01A3 0,56 1605 1200
mistura SS04A2 0,79 1.900 966
mistura MAO02A4 0,42 1500 874
mistura CPO1A2 0 1.605 1200
mistura GUO03A4 0,82 1.500 700
mistura GUO1A1 1,18 1.500 700
mistara GUO1AL-B 0 1.500 700
mistura GUO03A4-B 0 1.500 700
mistura CPO1A2-B 256 1.605 1200
mistura POO1A3 0 1700 928
mistura POO1A4 0 1700 928
mistura PCOIA4-B 0 1760 928
mistura PCO3A7 0 1.695 1.100
mistura PCO3A7-B 0 1695 1.100
mistura PCO1A3-B 0 1760 928
mistura MA02A1 0 1.500 874
mistura MA02A1-B 0 1.500 874
thistura PO03A2 0 1.695 1.100
mistura PC03A2-B 029 1.695 1.100
mistura CRO1A3-B 0,17 1690 1000
mistura CRO5A1-B 6,81 1690 1000
seco PTOlAlL 0 1.200 900
seco PTO3Al 0 1.400 1230
seco PT04Al 0 " 1.400 1090
seco PT02A1 0 1.200 200
vamiggo PTO6A4 0 1.400 1090
varrigo BEO5AL 0,86 1.200 775
varrigio CRO1A1 14,12 1690 1000
varrigio CRO3A2 4,4 1690 1000
vamigdo BEG4A2 13,18 1200 775
varrigdo CRO4A2 4,13 1690 1000
varrigio’ BE04A1 182,29 1200 775
varriggo BE02AS 16,83 1690 984
varrigdo CA02A2 0 1690 984
varrigiio CAMAL 533 1300 984
varrigio CGO1A1 4,68 1300 786
varrigio OGO1A2 048 1300 786
Continua....
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Tabela 1 cont

Anglise de Ocratoxina Chuva/Ano mm3/m2  Alfi tude

Frasho Amostra A (s/k0) (preciptacio) (@)
varrigio CGO2A1 20,31 1300 79
varriglo CG04A2-B 922 1300 786
varriclio CPO1A4 095 1605 1100
varriggo CPO4A2 0,61 1500 700
varriglio SS02A1 045 1690 ° 980
varrigio S§S02A2 145 1690 980
varrigio MSO1A1 0 1.900 966
varrigio " MS02A1 05 1.900 966
varri¢3o “MS05A1 0 1500 874
varrigio MAO1A1 15 1500 874
varriclio MAO5A2 -0 1.200 775
vamigio BE02A6-B 14,07 1200 775
varriglio CR02A3-B 568 1690 1000
varrigio BE03A1-B 15 1200 775
varriglio BE02AS-B 0 1200 775
varrigio BEO4A2-B 0 1200 775
varriio CRO1AI-B 15,10 1690 1000
varrigio CRO3A1-B 0 . 1690 1000
varrigio CR02A2-B 16,00 1690 1000
vamrigio CRO3A2-B 2,75 1690 1000
varriglio CR04A2B 1541 1690 1000
varrigio - CRO5A2-B 0,40 1690 1000
varmigo BEOSAI-B 7.4 1200 75
varrigio BEMAIL-B 72,52 1200 775
vamicio BE01A2-B 0,19 1200 775
varriclio BEOSAL 2094 1200 775
varriglo CRO1AI 1699 1690 1000
varrigio CRO3A2 0,55 1690 1000
varrigio BEM4A2 1,32 1200 775
varrigio CRO4A2 523 1690 1000
varrigio BEO01A2 0 1200 775
varrigiio BEO4A] 81,55 1200 775
varrigio BE02A5 16,83 1200 775
varrigio CRO5A2 033 1690 1000
varrigio CRO2A2 1328 1690 1.000
vamigio CAOlA] 032 1690 1200
varrigio CAO01A2-B 11,17 1690 1200
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Tabela 1 cont
. Andlise de Ocratoxing Chuva/Ano mm3/m2  Alitode

Fracio Amostra A (ug/ke) (preciptacio) (m)
varrigio CA02A2 -0 1690 1.150
varrigio CA02A2-B 0 1690 1.150
varrigio CAO3A1-B 027 1690 1.100
vamigdo CA03A2B 0 1690 1.100
vamigio CA04A1-B 826 1690 1.000
varrigiio CA04AL 759 - 1690 1.000
varrigo CAO5A1-B 25,6 1690 1.100
varrigio CGO1Al 34 1300 786
varrigio CGO1A2 0 1300 786
varrigio CGO1A2-B 0 1300 786
varriglio CGO1A1-B 1,39 1300 786
* varrigiio CGO2A1 2,52 1300 736
varriglio CG02A1-B 6.42 1300 786
varrigdo © OG04A2 ©18 1300 786
varrigdo CG04A2-B 9,65 1300 786
varrigio . CGO5A1-B 821 1300 736
vamigo CG03A1-B 2,89 1300 786
varriglio CGO03A1 326 1300 786
varrigiio PCO4A2 036 -2.000 1300
vamigio CPO1A4 6,37 1.605 1200
vamigio CPO1A4-B 58,81 1.605 1200
varrigio CPO4A2 0 1.605 1100
vamiglo . CPOSA2 3,81 1.605 1200
variglio GU04AI 39 1.500 700
variglo GUMAL-B 1,15 1.500 700
variglo GUO5A2 24,61 1.500

varrigio SS02A1 0 1690 980
variglio MS01Al 0 1.900 966
varriglio MS03A1 19,42 1.900 700
varrigo MAO1AL 351 1.500 874
varriglio MAO05A2 0 1.700 850
varrigio MAO5A2-B 1,78 1.700 850
vamiglo SS04A1 14,57 1690 980
varrigho PTO1AS 0 1200 900
varriglio PTO02A5 041 1.200 900
varrigiio PTO3AS 0 1.400 1090
varriglio PTO4AS 0 1.400 1250

Contiuna..
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Tabela 1 cont

Fracio Amostrs Andlise de Ocratoxina A  Chuva/Ano mm3/m2  Alti tude

(pg/ke) (preciptaciio) —(m)
varrigio PCO4A2-B 1,74 2.000 1300
varrigio CP04A2-B 1,16 1.605 1100
varrigio CP05A2-B 7,63 1.605 1200
vamrigio GUO05A2-B 4743 1.500 700
varrigio SS01A1 - 229 1690 980
varrigio SS02A1-B 0 1690 930
varriglio §S02A2 645 1690 980
vamigio $S02A2-B 0 1690 980
varrigso SS03A1-B 0 1690 980
varrigo SS0SA1-B 7221 1690 980
varrigio MS01A1-B 333 1.900 966
vamigio MS02A1 13,59 _ 1.900 966
varrigio MS02A1-B 14,25 1.900 700
varrigo MS03A1-B 924 1.900 700
varrigio MS04A2 94,7 1.900 656
vamigio MS04A2-B 181,66 1.900 656
varrigio MS05A1 1,38 1.900 680
varrigo MSO05A1-B 5,17 1.900 630
varrigio MAOIAL-B 165 1.500 874
varrigo SS04A1-b 34,93 1690 980
verde PTO06A3 0 Co 1.400 1250
verde PTO3A2 -4 1.400 1230
verde CGO05A4-B 141 1300 1266
verde PCOIAl . 2,15 1700 928
verde POOIALB 848 1700 928
verde PCO3AS Y 1.695 1.100
verde MA02A3 034 ) 1.500 874
verde MAQ2A3-B 0 1.560 874
verde PTO1A3 0 1200 900
verde PT02A2 0 1200 900
verde PTO4A3 0 1.400 1090
verde PCU3A3-B 0 1.695 1.100
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COLETA - AMOSTRA

Cédigo da Propriedade Caédigo da Amosira

Cultivares J( )Mundonovo 2¢ )Catual 3( )icatd 4( JACAIA  5( JOUNO weevernrvecosrensmnnmsimmmaces

Sombreamento: I N30 2( )Sim  A( WNalural B( )Agrofloresia Densidade: B M A

Cultivo de café& I( )Sozinho  2( )Coasorciado com

Fungicida 1( ) Nao 2( ) Sim Freqindia ......... Prodote: .c.ceneens EPOca ....cccimanissmnnans

Irrigagdo: )( )N2o 2( 1Sim Qualtipo I( )Gokjamento 2( )Canh2o  3( IPivdcentral

Cobertura mort 3( N2  2( )Sim  Qual? EPOCR. o.occ o essersneneon

Colheita: Epoca.......weemeenm Tipo: I( )Mecanica 2 )Semi-mecinica 3( )Manual

Onde? 1( )Pano 2 XChao 3( WPlistkco 4( JOUlOS . ....... Abanagdo: }( )Sim 2( )Nio

Secagem: Ntmero de diast .o..coe.ee. I yTemreiro  2( )Secador  3( )Mista

Terreire: I( YTerra 2( )Cimento 3( JAsfalto & )Suspenso  S( )Tijolos

Secador: I( )Vertical 2( )Horizontal ¥ Camadafixa 4( )outro
Fonie de calori( )G&s  2( )lenha 3( )Ouwo

Coleta de frutos na lavoura:

I{ Frutos de café ecos naplanta SNP  A( )pane superior B( )pane média C( )parte inferior

2( )Frutos de café secos caidos no cho - varmigio VR 3¢ Yrrutos verdes da drvore VE

4( Youlros © ...

Coleta em terreiro:

Tipo: 1( )Natural NA 2( )B6iaBO 3( )Cereja’Vende CV  4( )Cerefa descascado CD

S( JFrutoverde VE  6( )Vamigao VR 7( )Despaipade/Desmucilado DM

Coleta armazém:

1( Coco 2( YPerpaminho 3( )Beneficiado Tipa: (NA) (BO) (CV) (CD) (VE) (VR)} (DM)

Onde? I()Tuha  2()Saco  3()Gramel 4( )Bag  5( 10utro vonase

Coletor: ... Local: Data: ......./...... /2002

Obs
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COLETA - PROPRIEDADE

Cédigo da Propriedade

ILOCAL DA COLBEITA Espécie do café; 1( ) Robusta 2¢ ) Arébica
Proprietirio: erenes

Name da propriedade:

Bairro/ regido: ..... Municipio/UF: .......

Tamanho (ha): ........... Relevo: 11 )Acentuado ¢ )Ondulado  3( )Suave 4( Misto
Precipitagio (mmfanol. .................... Periodo 5em chUVE 62 ..o sesiee @ core e corscnssenes s
GPS: AlL oo LAE Long:
Cultivares: It 1IMundonovo  2( 1Catual 3 Mcall  4( JACZE S JOUTO veueveunrsumsccsssr s
Sombreamento: I¢ )Nao 2 1Sim  Tipo }( )Natwral 3 Agrofioresia Densidade: B M A
Cullivode café 1t 1S0zinho  2( YCONSORIAAO COM wer e s e ve s ons e
Fungicida 10)N2o  201Sim  FreqUencia: ............ PrOGUIO! ..o EPOCEE s
Irrigagio: 1 N30 2¢)Sim  Tipo I( 1Gotejamento 2( Canhdo 3( IPivd ceniral

Coberturamorta ) IN20 2( )Sim  Materiat Epoca:

Epoca da colheita ... 10 IMeCANiCa 3¢ 1Semii-mecinica 3¢ Magual
Onde? W Wano 2 1Chao  3( )Plastico J( 1Outros S
Abanacdo: I )Sim X 1N2o Lavador emuso: It 1Sim  2( )N2o

Sccagem: Ndmerode dias ................. 1( JTermeino 3( 1Secador M M ista

Terreiro: 1 1Tema X ICimento 30 WAsfalio 4( )Suspenso 5 Tijolos
Secador: I( Wertical 2( MHorizontal X )Camadafixa 4 1Oul

Fonte de calor: 1( 1Gas 2( )Lenha 3¢ WOutra
Armazenamento: I ¥Coco 20 iPergaminho 3 )Beneficiado

Onde? 10 )Tutha  2015acO0  3( }Granel 40 IBa2  S{ JOUID woeveenemrrvevvereessemsmsessssorins
Quantidade de amosiras coleladas: ...

Coletor: ... snncsssnnsssncesnsses. LOCEE oo
Obs:
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GLOSSARIO

Fruto verde — estadio inicial de desenvolvimento dos
frutos que vai até o inicio da maturagio (estadio verde
cana). Nesta fase o teor de umidade do fruto varia de 60 a
70%

Fruto verde cana — estadio inicial de amadurecimento dos
frutos em que parte do fruto ou sua totalidade adquire uma
coloragiio verde-amarelada. Nesta fase o teor de umidade
dos frutos varia de 45 a 55%.

Fruto cereja — termo utilizado para designar o fruto de
café em seu estidio ideal de maturagdio. Caracteriza-se
pela coloragdio uniforme vermelha ou amarela dependendo
da cultivar. Neste fase o fruto apresenta um teor de
umidade que varia de 45 a 55%.

Fruto passa — termo utilizado para designar o estidio de
maturagfio posterior ao cereja e anterior ao seco.
Corresponde a fase de senescéncia do fruto. Nesta fase o
fruto apresenta um teor de umidade de 30 a 40%.

Frutos seco - termo utilizado para designar o fruto que
amadureceu, entrou na fase de senescéncia e secou na
planta; apresenta um teor de umidade que varia de 20 a
30%.

Mistura — corresponde ao conjunto de todos os estadios de
maturagiio dos frutos de café e ¢ obtido a partir da derriga
(colheita) do café. O teor de umidade varia de acordo com
os tipos de frutos presentes, geralmente de 20 a 70%
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Béia

Parcela béia € a parcela de café que flutua ao passar pelo
lavador separador de café. E constituida de frutos que por
ter em secado na planta, terem sido mal formados ou
injuriados, apresentam menor densidade que os frutos
perfeitos das frac3es cereja e verde que submergem.

Processamento do café

Também denominado como preparo do café, constitu o
conjunto de operagbes desde a colheita até a
comercializaciio.

Café Natural -
Processamento Via Seca

Os frutos de café s#o secos integralmente apés a colheita
usando qualquer método de secagem; variando de
secagem plena ao sol a secagem parcial ou total em
secadores de diferentes fontes de calor.

Café Despolpado -
Processamento Via Umida

Remogdo tanto da polpa como da mucilagem por meio
mecinico, sendo que parte da mucilagem pode ser
removida por fermentacfo microbiana, em que sio secos
o pergaminho com o gréio de café.

Café Descascado - .
Processamento Via Umida

Processo pelo qual a polpa é completamente removida e a
mucilagem niio ¢ removida ou é removida levemente, o
pergaminho com o grio sdo secos envolvidos pela
mucilagem, dando ao café uma propriedades préxima ao
café natural (por secar em contato com a mucilagem),
porém com caracteristicas identificéveis.

Polpa

Mesocarpo externo dos frutos maduros de café

Mucilagem

Mesocarpo intemo do fruto de café, composto em sua
maioria de acucares simples e substincias pécticas.

Derrica

Processo pelo qual os frutos de café sdo colhidos da
drvore ao mesmo tempo manualmente ou com auxilio de
ferramentas ou méquinas, a derriga pode ser feita no pano,
pléstico ou no chio.

Abanagio

E o processo de limpeza do café varrido ou derrigado,
separando-se as impurezas dos frutos de café.

Defeitos

Termo utilizado para designar os griios imperfeitos ou
impurezas observiveis a olho nu por classificadores
experientes, estes defeitos t8m pesos diferentes na
classificacio final do café, uma vez que afetam
negativamente a qualidade.
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O defeito preto ocorre em maior proporg¢iio em colheita
tardia e o contato dos frutos com o solo. Caracteriza-se
pela cor preto-opaco dos grios de café

Colheita de frutos verde. Caracteriza-se pela cor verde
cana da pelicula prateada.

Colheita dos frutos verde, colheita atrasada e contato dos
frutos com o solo. Caracteriza-se pela cor parda ou
marrom do grilo.

Frutos que sofreram o ataque da broca do café
Hypotenemus hampei

Fruto apresentando lesdes causadas pelo  fungo
Cercospora  coffeicola, reponsvel por prejuizos a
qualidade e produtividade

E o café caido no chio e que permanece por um
determinado periodo; ¢ diferente da derriga no chio, na
qual o café ¢ recolhido no mesmo dia.
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